
SEMAINE 48 TYPE PLAT
Lundi 23 Novembre 2026 DEJEUNER Salade piemontaise à l'oeuf

Poireaux vinaigrette
Matelote de veau
Filet de hoki sauce tomate (s/v)
Beignets de chou fleur
Fromage blanc à la vanille
Orange 
Tarte aux pommes
Flûte BIO

Mardi 24 Novembre 2026 DEJEUNER Carottes rapées
Jambon de pays au beurre
Sardine au beurre (s/v)
Sauté de poulet à la crème de moutarde
Boulette de sarrasin à la crème de moutarde (s/v)
Tagliatelles
Emmental* BIO
Pomme* BIO et Locale
Flûte BIO

Mercredi 25 Novembre 2026 DEJEUNER Taboulé
Crêpe au fromage
Rôti de porc frais label rouge à l'ail
Omelette BIO (s/v)
Jardinière de légumes
Petit suisse
Banane* BIO
Flûte BIO

Jeudi 26 Novembre 2026 DEJEUNER Radis au beurre
Salade de pâtes au surimi
Filet de merlan bleu persillé au basilic
Purée de patate douce
Edam BIO
Purée de poire sans sucre
Muffin aux pépites de chocolat
Flûte BIO

Vendredi 27 Novembre 2026 DEJEUNER Salade verte et mini brie pané
Pomelos
Saucisse de toulouse
Filet de hoki persillé au basilic (s/v)
Haricots verts persillés
Gâteau Basque
Clémentine* BIO
Flûte BIO

L'équipe de la cuisine centrale vous propose

(s/v) Substitut sans viandes 
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.
Des modifications peuvent être effectuées sur ces menus
et les origines des viandes.


